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2 DUJARDIN - SALLERON - PARIS
QUELQUES REFERENCES EN FRANCE

Laboratoires du Ministére des Finances. — Contributions
indirectes, M. Bardy (1882); Douanes, M. de Luynes (1882); Labora-
toire Central de M. de Bordas, et ceux de province.

Direction des Contributions Indirectes. — Mis en service en
1891, puis adopté officicllement pour l'exercice des Vinaigreries, décla-
ralion au 1/10¢ de degré ; Exercice des bouillcursde eri, des distilleries.

Ministére du Commerce. — Laboraloires des Expertises et
Véritications en Douanes (directeur M, Halphen).

Ministére de I'Agriculture. — Laboratoires de Répression des
Fraudes; Slations wnologiques de Beaune, Séte, Montpollier, Narbonue,
Bordeaux, ete. ; Laboratoire de Viticulture et d'OE:clogie de M. Viala
a l'Institut National Agronomique; Ecoles d'Agricuilure et de Vili-
culture, ele...

Ministére de la Guerre :

Lahoraloires du Service de Sanlé et des Subsistances mililaires.

Laboraloires de Chimie analylique de I'Institut Pasteur, Paris, Tunis.

Laboraloire municvipal de Paris (Dirccteur M. Kling).

Laboratoire municipal de Lyon et des priucipales villes de France,

Laboratoire du Syndicat des Vins en gros el Spiritacux de Paris et
du Départemrnt de la Seine.

Mairies el Municipalités ; Syndicals agricoles et viticoles ; Coopéra-
tives vinicules; Dislilleries, et particuliérement dans les Charentes ct
en Normandie ol les Vins et Cidres doiveant rendre, aprés
distillation, le degré payé lors de leur achat et déclaré a la
Reégie, elc.. ete.

Alsace-Lorraine. — Syndicals des Viticulteurs d'Alsace-Lorraine ;

_la Slation Agronomique ; Laboratoires de Colmar, Melz, Strashourg.

QUELQUES REFERENCES A LETRANGER

Espagne. — Ecoles d'Agriculture; Stations eenologiques; Ministére
de Fomenlo ; lustituts ; Laboratoires municipaux, Alealdias,

Greéce. — Laboratoires officiels, Eeules d’Agriculture, ele...

Hongrie. — Ecole de Viticulture de Budapest.

Yougoslavie. — Aa commerce des Vins.

Italie. — Instiluls, Stations enologiques ilaliennes, Ecoles Royales,
Cantines, Laboraloires municipaux, lustituls de Vérone, Asti, Avellino,
Conegliano, Riposto. Trapani, Musée de Trieste, ele...

Portugal. — FEcoles de Viticulture, Laboratoires Municipaux,
Adminisirations des Douanes. Compagnies Vinicoles, Instituts.
Roumanie. — KEcoles de Viticulture, Stations cerologiques, Labo-

ratoires ofliciels.

Russie U. R. 8. 8. — Laboratoires el Ecoles d'Agriculture et de
Viticulture, Stations wnologiques, Syndicals el Coopéralives de Viti-
viniculteurs.

Suisse. — Service de Santé Fédéral, Douane Fédérale, Ecoles ct
Lahoratoires cantonat.x.

Turquie. — Services fiscaux de la Dette Otlomarne.

Ameérique du Nord et du Sud.

Australie.

Colonie du Cap, etc. Régie.

Et un grand nombre de Chimistes et de Laboratoires d'Adminis-
trations fiscales de I'aleool.

NOUS FOURNISSONS TOUTES AUTRES REFERENCES
SUR DEMANDE
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6 DUJARDIN - SALLERON - PARIS :

INSTRUCTION et RECOMMANDATIONS

POUR L'USAGE DE L’

Ebualliométre Salleron, perfectionné par Dujardin

{Extrait des pages de la Notice sur les ITnstruments anologiques, voir page 3)
(Voir page 1o I'Instruction de I'Ebulliométre & 2 chaundiéres)
(Une Instruction peut étre fournie, sur demande, au choix, en
langue Anglaise, Espagnole, Portugaise. Russe, Grecque ou Italienne)

Sortir de sa boite I'Ebulliométre et ses accessoires. Visser le
réfrigérant E F sur la chaudigre C D.

Détermination de la température d'ébullition de I'eau

La Lampe L étant remplie entiérement d'alcool & briler, a 95 de
t ' préférence (1), verser dans lachaudiére bien
rincée a l'eau propre, par la tubulure T, la
quantilé d'eau mesurée jusqu'au trait Eau (2)
au moyen du lube gradué (ne pas mettre
d'eau dans le rélrigérant). !

Placer le Thermometre sur cette tubulure;
allumer la lampe bien placée sous la cheminée
b de 'appareil. Au bout de quelques instants,
environ 3 minutes, la colonne de mercure
s'éléve, la vapeur sort par le tube t du réiri-
gérant ; lorsque le mercure est bien immo-
bile, on lit en regard le degré de tempéra-
ture, supposons 10001. On note, par écrit,
cetle température. Le point d’eau étant ainsi
obtenu. on pourra, pendant deux a trois
heures, faire plusieurs essais sans déter-
miiner a nouveaulatempérature d’ Ebullition
de I'eau, les changements barométriques ne
ge produisant généralement qu'avec une
cerlaine lenteur. (On peut éteindre la lampe).

Lorsqu'on a sous la main un bon baro-
métre anéroide sensible, on le fixe, au
commencement des essais. alin de s’éviler de
reprendre la température d’ébullition de l'eau
g JH.. silapression n’a pasvarié (voir pages5el 13).
L'Ebulliométre Dujardin-Salleron Retirer le thermométre, le poser incliré

se constrmit dans la boite, sur la méche en coton qui le
n° 359 cuivre poli, n 360 nickelé protége ou sur un pefit chevalet en bois
n° 360 chromé (page 12).

- Détermination de la température d’ébullition du Vin
Essai des Vins ordinaires '
Parile robinet R (3), vider complétement la chaudiére, la rincer avee
du vin a essayer introduit par le lube supérieur t, secouer, chasser le
rincage par le robinet en soulllant par le tube t.

(1) Par aleool i Lieiiler mow mondflé, nous entendons I'aleool dénaturd, tel gqu'il doit étre mis en
vente par les détaillants, conformément & la loi du 19¢ juin 1868 ; le mouillage retire & 'alcool
ses propriétés caloriques et le rend impropre an chauffage. ;

(2) T.es mesurages eau et vin n’ont rien de rigourcus ; il suffit de se rapprocher autant que pos-
sible du trait de jauge indigué sur le tube.

(3) L'usage du robinet, tourné si possible dans le méme sens, contribue an bon fonct’onnement
ot évitele tartre dans le tube-bonilleur. Ce robinet est démontable, et doit &tre graissé de temps
A autre & la graisse Belleville (la boite : 2 =)
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REPRODUCTION
INTERDITE

Nouvelle Régle 570 ter

Verser dans la chaudiére une mesure
compléte de vin, y placer le thermomélre,

- remplir d'ecu froide le réfrigérant E F et

chauffer comme précédemment. Aprés 3 mi-
nutes environ, le mercure monte, s'éléve dans
le thermometre et s'arréte ; on attend qu’il
soit bien immobile et on nole le degré

‘atteint, soit 9097 (voir figure) quand le

réfrigérant n’est plus ifroid au toucher, mais
sans étre chaud ; puis on soullle la lampe.

Suivant que ['Ebulliometre aura élé

“commandé et fourni avee un disque ou une

régle, on transformera les poinis d'Ebullition
de l'eau et du vin en degrés alcooliques

comme suit :

Mode d’emploi du nouveau disque
B69 bis ou BTO bis (figure ci-dessous)

Tenir la plaque carrée dans la main gauche
ouverte ; avec la main droile, faire tourner le
cercle mobile portant les degrés du thermo-
métre (en placant le pouce en dessus el
l'index en dessous du petit boulon) de fagon
a4 amener le degré lu sur le Lhermomeéire
(point Kau), supposons 100°1, en face du O
des graduations. : :

En face de la température d'ébullition du
vin, par exemple 90°7, on lira 1304,

Degré alcoolique du vin pesé.

DOSAGE de PALCOOL dans les VINS
ARTARLE ERILLIONETAE ; i ‘l.l 1 "“JT‘H’;{J-(,; |sus|nm-s|;i.:;nl
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Réduection du Nouveau Disque DUJARDIN
A CADRAN MOBILE
869 his, 1/2 grandear (12312 ¢/m]

{Se fait aussi jusqu’a 25°: n* BT0 bis)
Mode d’emploi de la nouvellerégle 570 fer
(Voir reproduetion ci-contre)

Tenir la régle 4 plat dans la main gauche,

ou posée sur une table. Placer le pouce de la
main droite sur le petit bouton, en haul. a

Partie (grandeur réelle 36 ¢;m) droite, et appuyer en faisant glisser celle
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réglette mobile pbur amener la flache du O en face du degré de
température de la vapeur d'eau 100vf. En face de la température
d’Ebullition du vin 9007, on lira 1394, Degré aleoolique du vin
pesé, ce qui venl dire que le vin essayé contient 138,49/, d'alcool
pur, en volume, évalué en degré de 'aleoomeétre légal.

Pour avoir le degré aleool en poids el I'appliquer 4 la recherche du
rapport aleool-extrait, de la régle acide-alcool, etc., muitiplier
le résullat en volume par 0.8 (densite du litre d'alcool a 100") soit
1374 X 0,8—10 kg 720 d'aleool pur par hectolitre.

Sur nofre Echelle de correspordance du Degré alcoométrique
Iégal et du Degré Malligand, on Lrouve que 13°4 correspondent
4 137 de | Ebullioscope Malligand ; la différence conslatée, 008,
est due a l'action de Pextrail sec, contenu daps le vin, sur sa tempe-
rature d'ebullition, laquelle « foree » généralement le degré aleoolique
avec ce genre d'appareil. :

Alin d'augmenter la rapidité de 'essai, nous construisons un modele
d'Ebulliomeéire & deux chaudiéres et des batteries a l'aide desquelles
on peul, ainsi, effectuer ensemble ou simultanément les deux ébulli-
tions ou des essais multiples (voir pages 10 et 15).

-Hssais des vins et des liquides trés alcooliques

Le thermomelre et l'échelle aleoomélrique de 1 Ebulliométre ne
permettent pas de mesurer les richesses alcooliques supéricures a
25 degrés; si l'on voulait essayer des liquides plus spiriluenx, il
laudrait au préalable, les couper trés exactement avec de 'eau (avee
nolre tube spécial n" 699, page 11) dans une proportion connue, et
multiplier par le méme rapporl le degré indiqué par I'Ebulliométre,

Essal des vins sucrés et des ligueurs

C'est a tort que certains opéraleurs persislent a vouloir utiliser leur
tthulliométre ou leur ébullioscope pour doser l'aleool dans les vins et
les liqueurs sucrées. La présence du suere a dose élevie : 80 a 150
grammes el plus, fausse les résultats de 1 & 193, Le coupage du liquide
avec de l'eau peul évidemment alténuer |erreur produite par I'aclion
ttu sucre, mais ne suflil pas & la corriger, puisqu'il la multiplie ensuite ;
Vessai de ces liquides ne peut étre ellectué ainsi qu'approximativemeni
ou arbitrairement, pour obienir des résullals rigoureusement exacls il
faut avoir recours a la distillation & l'aide des Alambics Dujardin-
Salleron n® 128 & 140 (calalogue spécial sur demande), surtout si on a
a faire aux Laboraloires de Répression des fraudes, aux Contribulions
Indirectes, & la Douane : Impurtation ou Exportalion, ete..,

1" Essai des liquides a acétifier en général (vins piqués, etc...).

2! - liguides en cours d'acétification.

32 — vinaigres supposss termings, pour s'assurer de la
transformation compléte de 1'alcool en acide acétique,

Lorsque L'on désire appliquer I'ébulliométre a l'essai des vinaigres en
rours d'acélification ou qu'on juge incomplétement terminés, ¢'est-a-
dire contenant encore de l'alcool. il est indispensable de nous le
spécilier afin que nous joignious & I'insirument ledisque spécial affectc
a ces essais, Nous croynns utile d'ajouter que la correction qui modifie
notre rézgle, lorsqu'on opére sur du vinaigre, représente I'action de
celui-ci sur la lempérature d'ébullilion du liquide qu’on fait bouillir,
(ui ne renferme plus d'alcool, sans cependant étre de I'eau.

Ainsi, I'eau ayant son point d'éhullition a 10001, celle du vinaigre
complélement terminée sera de 10004 environ ; si ce vinaigre ne faisait
que 10041, comme 'eau, il contiendrait encore, d'apres lecture sur la
régle : 003 dixiemes d'alcool non transiormé; a plus forte raison.
bouillani a 992, il contiendrait encore 1°45 d'alcool. Nous rappelons



INSTRUCTION

Concernant le

DISQUE RAPPORT HALPHEN (Modéle dépose)
: Construit par |
DUJARDIN SALLERON
Instruments  (Enologiques  de  Précision

-24-Rue Pavée- PARIS (IVe¢)

M. HALPHEN se basant sur le fait d'observation que ['acidité du vin varie en sens
inverse du degré alcoolique recherche le mouillage en évaluant la quantité d'acidité que
les vins renferment, par degré d’alcool,

L’acidité & considérer est obtenue en ajoutant a l'acidité fixe (exprimée en grammes
d'acide sulfurique monchydraté par litre de vin) le nombre 0.7; de sorte que le “rapport
Halphen” est représenté par la formule:

Acidité fixe -}- 0.7

degré alcoolique

Une étude trés étendue a montré que chaque valeur de ce rapport correspond a un
minimum d’alcool qui a été indiqué, pour les vins rouges de différentes origines, sur un
graphique tracé par cet auteur (1).

L’emploi du disque, consteuit par MM. DUJARDIN, permet d'établir ce rapport sans
calculs et éviter la lecture sur graphique pour rechercher la valeur théorique du degré
alcoolique. )

Par un seul mouvement du disque mebile [e rapport en question, ainsi que les degrés
alcooliques théoriques carrespondants, pour ce rapport, aux vins rouges de diverses origines
s'inscrivent automatiquement ; il reste a lire celui d'entre eux qui est relatif & l'origine du
vin analysé.

Pour les vins d’origine inconnue, on note & la fois le nombre le plus faible et le
nombre le plus fort.

Quand le degré théorique ainsi déterminé est sensiblement supérieur a celui obtenu
par le dosage direct de l'alcool, il y a de fortes présomptions de mouillage si le vin est
rouge et sain.

Dans les cas ot les vins analysés ont été reconnus platrés ou acidifiés, il faut, avant
d’employer le disque, rectifier les chiffres analytiques en soustrayant de !'acidité fixe t
I° 0 gr. 2 par gramme de sulfate excédant 2 grs. par litre, et 2°la totalité des acides étrangers
(évalués en acide sulfurique monohydraté) que 'analyse a révélés.

On doit se souvenir aussi que |'alcoolisation, par 'alcool qu’elle apporte et la dilection
qu’elle produit, madifie la valeur du rapport acide-alcool.

MODE D’EMPLOI DU DISQUE

Exemple : Vin rouge de I'Hérault ayant 3 grs. 06 d'acidité fixe et [1"4 d’alcool.

Tournez le disgue marqué ‘“degré d'alcool” pour amener sa division [1"4 en regard de
la division marquant l'acidité la plus proche de 3 grs. 06, entre 3 et 3.1.

Le rapport Halphen (0.33) se trouve inscrit a la pointe de la fleche, et le degre
alcoolique théorique sur le prolongement de cette fleche, immédiatement a la suite du nom
indiquant l'origine du vin considere.

(1) Voirla Nofice sur les Instruments (Fnologigues et Pomologigues de préeision, 5° édition ro23
1 volume 1,000 pages, 450 gravures, 47 tables de chiffres (chapitre : renseignements et documents
pour linterprétation des résultats des analyses des vins ordinaires),
Prix francs (Table analytique sur demande).
franco France francs; Algérie + 3 Etranger 7
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On peut en fixer les positions en serrant a fond le bouton central.

Quand le nombre, ainsi indiqué, ne correspond pas exactement 4 une graduation
numeérotée, il suffit de lire la plus proche qui se trouve & sa droite et d’en soustraire 0.25
pour avoir — avec une approximation de 0.25 comme écart maximum — le degre théorique
cherché (1), soit, dans le cas actuel 115 — 0°25 = 11°25,

Le méme vin de I'Hérault mouillé au dixiéme, contiendrait : alcool 10°25 et acidite
fixe 2 grs. 75; le disque indiquerait, en procédant comme ci-dessus, un degré théorique de
1I° leque! est sensiblement plus fort que le degré alcoolique réel parce que le vin est
mouillé, tandis que ce degré théorique serait égal ou inférieur au degré réel pour un
vin naturel et sain.

Le tableau suivant contient quelques exemples de déterminations et conclusions:

Données Lectures faites sur ;
de "analyse le disque
ORIGINI e | e g CONCILUSIONS
T Degré aleoo-
Degré Acidité Rapport lique théorig.
alcuolique fixe Haiphen minimum

Bordelais.....| 10.3 .15 0.471 9.5 Normal
Algérie....... 9.0 2.40 0.346 10.5 Mouillé
ATEMON . v v s 6.0 2.88 0.595 .25 Mouillé
Hérault....... 9.5 3.38 0.43 0.25 Normal
Inconnue......| 11.2 3.7 0.395 [9.75310.25 Normal
Inconnue...... 8.0 o i) 0.532 |7.7529.25 Suspect
Inconnue...... 8.4 2.92 0.432 [|9.2549.75 Mouillé

HALPHEN

Reproduction absolument inter-
dite, méme avec indication de
provenance.

Tous (droifs réservés,
D

Maison DUJARDIN SALLERON

DUJARDIN Freres, Successeurs

24, Rue- Pavéo.
PARIS (V')

Lég]b
65 {;-"T‘MOD ELE DEPDSE

(1) L'indication du degré exact se trouve entre les deux nombres : 11.5 visible A droite, et rr
qui n’apparait que si 1'on fait tourner le disque i gauche. Les fractions de degrds alcooliques étant
proportionnelles aux longueurs des arcs considérés, il est facile d’apprécier que le degré cherché est
compris entre 11°2 et 1173,

Le procédé d’approximation rapide indigué an-dessus est basé sur Ia remarque que les gradua-
tions indiguant les degrés alcooligues ne sont jamais séparées par plus de o°s.
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